HISTORISCHER MARKT

2026
OHnungszeiten zum Historischen Markt
Restaurant & Bar von 8:00 bis 1:00 Uhr
Warme Kiiche von 12:00  bis 21:00 Uhr
Pavillon am Kirchplatz bis 1:00 Uhr

Nur zum Historischen Markt
Erbsensuppe wie zu Omas Zeiten
mit gerducherter Mettwurst
8,90€

Vorspeisen

Biiffelmozzarella mit eingelegtem mediterranem Gemiise,
Aioli und Hausbrot
17,50€

Hausgebeizter Lachs mit Zitronen-Dillschmand,
Feldsalat und Hausbrot
16,90€



Suppen
Pfifferlingcrémesuppe mit gebackenem Rucola
9,80€
Rinderkraftbriihe
mit Gemiise- & Tafelspitzeinlage und Eierstich
10,50€

Salat
Ho6ger“s Salat mit bunten Blattsalaten, Kirschtomate,

Gurke, Paprika, gerésteten Kérnern, Hausdressing und Brot
16,90€

Ho6ger ”s Salat mit gebratenem Landhdhnchenbruststreifen
24,70€

Hauptgerichte
Zwei Matjes-Doppelfilets mit Hausfrauensof3e, Essiggurke
und Petersilienkartoffeln
21,50

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Frischkase \'
& Ziegenkdse, dazu Tomaten-Sugo, Rucola-Pesto
und gehobelter Parmesan
24,50€ oder in klein 18,00€

Kalbsleber ,Berliner Art“
auf Kartoffelstampf mit Rostzwiebeln,
karamellisierten Apfelspalten und Rotweinjus
27,00€



Gebratenes Lachsforellenfilet von der Nordhauser Miihle
auf Blattspinat mit gebratenen Ursalz- Drillingen,
Kirschtomaten und leichter Meerrettichsof3e
31,00€ oder in klein 23,50€

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef (kalt)
mit Remouladensof3e, Bratkartoffeln und Salat
26,00€ oder in klein 19,50€

Schnitzel von Hof Schoster”s Landschweinen mit Zitrone,
Steakhouse Pommes und einem kleinen Salat
24,00€
Zum Schnitzel: Waldpilzrahmsof3e +3,90€

Gebratene Landhdhnchenbrust mit Limetten-Parmesansof3e,
auf geschmorten Mohren und Kartoffel-Thymiankrapfen
26,20€

,Hoger s wilder Markt Burger*

Patty von Reh aus hiesiger Jagd und Rindfleisch auf Brioche
Brotchen mit Rotkohlsalat, Heidelbeersof3e, karamellisierten
Zwiebeln und Steakhouse Pommes
26,50€

Rumpsteak (200g) an Tomaten-Feta Salat mit Kartoffel Wed-
ges und Krauterschmand
32,00 €

Dessert

Créme briilée mit Salz-Karamell-Eis
9,50€



